ion bag enhver menu

/Egte madgleede og pass

s



Gourmet to go ¥ i 7 grunde til mad ud af huset fra
Gourmet to go. Det er kodeordet Kokken &Tyren
for Kokken & Tyrens mad ud af
huset koncept. Du er veaert og kan
nyde at vaere sammen med dine - =
geester. Vi tager os af maden og vil | = =S Gode rdvarer
gere vores yderste for, at vi lykkes & Rigelige meengder

sammen. Ogsd her kan vores kgk- |

- by : oo God kvalitet hele vejen igennem
- - kenchef fa lejlighed til at spille pd T 2N .
Det gastronomiske niveau hele sit omfangsrige register. Tilberedt af veluddannede kokke

a mad ud af huset, er pa e :
Iljwﬁjde med hvad der seI:— Dkologisk kad & grant

veres i restauranten og alt s T —— . /&gte madgleede og passion
efter arrangementets be- : ' Restaurant oplevelse for dine geester
skaffenhed, sendes der ofte s
kokke med ud for at sikre
den optimale oplevelse
ved bestilling af mad ud af
huset.

Julefrokost
Festudlejning
Praktisk info




Buffetef

Giv dine geester mulighed for a‘t

veelge frit mellem en bredi\{lfter E
|5 |

lekkerier, medinoget |
for en hver smag

| | g
Lad"-dig ikkeibegraense M o e N, 470 o TS S 9
I | _ . - - BB S G TR A # ' & Alle buffeter bliver |
kombinér efter behov {- = - N W - ey S leveret med arstidens §
tdg en snak med*os DR it SR < Tt W gronstsager, kartofler S
' hvis du har specielle gnsker i & Pl PG O R AR samt hjemmebagt  JSES
| ] Pl i R brgd & smer '

ok

Den klassiske Den Lette

Specialiteter fra eget rogeri

Varmreget laks med krydderdressing

Letraget Antonius marbrad med figenkompot

Sprod krydderurte salat PRIS PR. KUVERT VED MIN. IO PERSONER

Letreget laks fra eget regeri med urtecreme og dild

Salat af frisk rucola med skagen rejer, pesto og skalotter

Grillet kalvecoulotte med hvidlag, timian og samse kartofler 5 retter
Helstegt Angus oksemearbrad med pebersauce, 6
smerstegte svampe, samt cremet J retter Fransk unghane med parmaskinke, salvie 2 5 -
fladekartofler med hvidlag 4 0g solmodne tomater
— retter
O 285 4 retter 6 retter
2 modne gardoste med 3 O 5 - Fransk landbrie med oliven 2
oliven og walnadder 235 —_ 85 =
’

Fransk chokolade kage med
vaniliecreme og skovbaer

Hvid chokolade brownies med brombaer og kanel

PRIS PR. KUVERT VED MIN. IO PERSONER



Smorstegte kammuslinger med dildmayo, 2 modne gardoste med tilbeher

skalotter og spredt rugbrad Mork chokolade brownies med
kanelcreme og marinerede brombaer

Friskpillede skagen rejer med hvidlag og karvel

Grillet US Angus Okse marbrad med
parmaskinke og salvie 4 retter

Grillet andebryst med rosmarin 285 y

0g salt bagte kartofler.

PRIS PR. KUVERT VED MIN. [O PERSONER

! l"-
5 e A
i \1&;\?‘1

\
Al




Den Vilde

Varmrgget laks fra eget rogeri med salat af frisk
rucola, ristede solsikkekerner, dild og
skalotter samt krydderurtedressing

Fransk logteerte

Helstegt kalveculotte
med svampe og estragon sauce

Kronhjortefilet med kompot af figner
0g mark balsamico - hertil vildt sauce

- ___‘_.I' .- -: i
L - -
¥ =
- o
%
L .

Udvalg af modne gérdoste med

oliven og valngdder D e n PO p u l & re

Mandel/aeblekage med citroncreme
Letroget Tun med kapers, karvel og skalotter

Parmaskinke med pigment og mynte

5 retter Grillet Antonius merbrad med salvie og bacon

4 retter

Kalvefillet med rosmarin, hvidleg og sma
samsokartofler

Cremet chokolademousse med marinerede

blommer og hjemmelavet daim
PRIS PR. KUVERT VED MIN. 1O PERSONER PRIS PR. KUVERT VED MIN. [O PERSONER




Tilvalg Ultimative
buffeter salatbar

Cremede fladekartofler x;# | Rucola
med hvidlgg og timian A Ristede greeskarkerner
A Edemamebgnner
35,- Parmasan
Solsikkekerner
Sma stegte kartofler med Hiertesalat

rosmarin,oliven og bacon Spidskal pr. kuvert
25,- Blomkal
Springlag
Cous Cous med mynte, karvel Rad peber
og grillede peberfrugter Frisk pasta
25,- Croutons
Feta
Veelg i mellem Hjemmelavet pesto
Redvinsauce Fransk dijon dressing
Pebersauce .
' P Ty : A Svampesauce
Rosastegt Kalvecoulotte med stegte _ ""’_,..&z'-"‘-"‘*"-‘*' o 10.-
' ok ' ' ’

kartofler, bagte hwdlag 0g ristede svampé‘l’;

3 stks hjemmelavet chokolade

Chokolgdekage med vanlllecreme pr. kuvert ie.iv P 35,-
0g marinerede skovbaer 00 L

2 sma kager til kaffen

35,-

PRIS PR. KUVERT VED MIN. 1O PERSONER



Vi elsker at grille

aret rundt - Lad os mades C' . l l h
rundt om griflen 0g 1d en e o . \ rl yg g e
snak om menuen S LS WS R <.
o = B ff THE £ s I Hygge mens grillen bliver varm
/ B O T e T AR o Varmroget laks med sommersalat,
f Ay Wl 2 AR Y : graeskarkerner og pesto
serveret med nybagt bred

Pa grillen

Spyd af marineret frilandskylling
Slagterens hjiemmelavede grillpalser
Bof af velhaengt oksefilet
Majskolbe med kryddersmaor
Skiver af landbred med rosmarinolie

Dips og marinader

Thai dip med sesam og rarsukker
Mild chili sauce
Helstegt okologisk pattegris Hvidlegssmar

l I e l Ste g t Slagterens hjiemmelavede grillpelser Salater og gronne sager

Bagte solmodne tomater

Y Samsgkartofler med pesto og med parmesan b

p a tt e g r l S graeskarkerner Spidskal vendt i syrnet flode : by
Sma nye kartofler vendt med urter og Sma kartofler vendt i hvid balsamico,
hvid balsamico rapsolie og krydderurter
Solmodne tomater med ' :

pr. kuvert parmasan og korvel

pr. kuvert

245 - Arstidens salat med dijon dressing
’ Langtidstegte hvidlag 245 —_—
Friskbagt rosmarin brod ’
Kryddersmer



lyrens Favorit (e
289,-

..\

Nyd ety

. 0g fa serveret F
RLOg da. orret
_leekre menuer, tilberedt L e B --
e, Vg e S Cremet hummersuppe med spidskal,
af vores VelUddS@h\exT_ SN kervel og friskbagt landbrad
W N > Dessert

X

Redgraed med vanilieflade, hiemmelavet

s . \Z}& : R _- : Hovedret daim og sode kanelkiks
! ; ?" o 5 ; | ar

Grillet US Angus oksemarbrad med vilde
svampe, jordsokker, samsgkartofler og

rodvinsauce

PRIS PR. KUVERT VED MIN. IO PERSONER



Gourmet

Forret

Krydderraget laks fra eget rageri med
dild mayo,fennikel og balsamico

Hovedret

Grillet ekologisk kalvemerbrad med
parmaskinke og salvie,
Hertil smar stegte kartofler, salviesauce
og persilleradder

Dessert

Cremet chokolade mousse med
jordbeer og braente mandler

pr. kuvert

305,-

PRIS PR. KUVERT VED MIN. [O PERSONER

Fra Havet

Forret

Lynstegt tun med kapers, skalotter og
dijoncreme

Hovedret
Ovnbagt vesterhavs torsk med
parmaskinke, jomfruhummer
og hvidvinsauce

Dessert
Arstidens beer med hvid
chokoladecreme og ngddeknas

PRIS PR. KUVERT VED MIN. |O PERSONER




Carpaccio af okse med . .
parmasan, rucola, olivenolie Grillet US rib-eye med perbesauce,

0g sort peber kartofler og bagte hvidlag

pr. kuvert

310,-

Ableteerte med mandel og vaniliecreme

PRIS PR. KUVERT VED MIN. IO PERSONER




N atm a d 2 slags palser, pate, brie, druer pr. kuvert

samt hjemmebagt brod

65,-

Karrysuppe med hensekad, Hjemmelavet rullepolse med lag
rs og ristede kokos karse og hjemmebagt rugbrad

Chili con carne
Hjemmelavet brod & smor
creme fraiche

pr. kuvert pr. kuvert

pr. kuvert

o- ¥ :
> ~ 00, 70 -




Spanske mandler og oliven
Letroget laks fra eget rogeri
med urtecreme
Store Rejer imed hvidlegs aoli og kervel
Solmodne tomater med pesto
Grillet Angus marbrad med kaspers og
parmasan
Chorizo med granat aeble og pigment
Antonius gris med parmaskinke og
salvie
Tortilla — spansk omelet
2 modne gardsote med oliven
Spansk mandelkage med passionsfrugt
0g mandelcreme

Tapas kan serveres ved
bordet eller som buffet

pr. kuvert




Reception

Direktgren

Varmeraget laks med mild urtecerme
Skagen rejer i sprad minikurv med dildmayo
Reget svinemerbrad med sennepscreme
Unghanebryst med solterret tomater
Polser svabt i bacon
Lune sma frikadeller
Fransk chokoladekage med valngdder
Bondebrie med ristede rugbred

pr. kuvert

PRIS PR. KUVERT VED MIN. [O PERSONER

Praesidenten

Letraget laks med rygeost og purlag
Smerstegt kammusling med dild
Friske Skagen rejer med dildmayo
Unghane tarine med tomater og sennep
Sma frikadeller med surt og timian
Kryddemarineret Angus merbrad med parmasan
Moden landbrie med walngdder
Hjemmelavet daim med braendte nedder
Chokolade brownies med skovbeer

Friskbagt landbred
Kryddersmar

tilvalg
3 Petitfours

35,-

pr. kuvert

[60,-




J U l__ E B U F F ET SDerStegtl :Q((jjaeelird 21; okologiske

med frisklavet radkal

Alt er udvalgt og lavet fra bunden i vores eget ,
kokken. Hver eneste ret udteenkt og tillavet I—L.me frikadeller
med den stgrst mulige omsorg for med frisksyltede agurker

smagen og gaesternes vellyst. .
Leverpostej

med champignon og bacon

Varmraget laks fra eget rageri

med krydderurtecreme Lune merbradboffer

med blade lag

Marineret sild

med kapers, lag og dild Ris a la mande

med hjemmelavet kirsebaersauce

Hjemmelavet karrysild

med rodleg og kapers Langtidshasvet hvedebrad,

hjemmebagt rugbred,

Sprodstegt fiskefilet smor og fedt

med kokkens remoulade og citron

g0

pr. kuvert

260, -

PRIS PR. KUVERT VED MIN. [O PERSONER




KOMBINER
MAD UD AF HUSET
MED
TELT OG FESTUDLEINING

DA\

VIP TELTUDLEJNING

Hvorfor VIP Teltudlejning? Festudlejning i hgj kvalitet

. Vip Teltudlejning har samme ejer som Kokken & Tyren, nemlig
anmarks bedste SRS Michael Hgrlyck. Hos Vip Teltudlejning udlejes laekre hvide kva-
Kombiner telte som du har lyst litetstelte med vinduer der lukker lyset ind. Du slipper selv for
Leveringsdygtige i totall@sninger besveeret, prisen er altid inklusiv opseetning og nedtagning. Vip
Caterina fra Kokken &t ren 0 | teltudlejnings telte er bygget op af moduler der ggr at vi kan
9 g Y sikre vores kunder en fleksibel festudlejning Igsning. Vip Teltudlej-
/Estestisk inventar _ ning leverer altid et par dage fgr din fest. P4 den made har du tid
Du slipper selv for besveeret = | 2 k til at ga og gere Klar i ro og mag.
Bredt sortiment af tilbehgr el T AT VIP-TELTUDLEJNING.DK
Behagelige polstrede stole - i

kelt |
En enkelt leverander Stole og borde Drikkeglas, bestik

/ST Stolen skal veere &g sl

TELTUDLEJNING “'!' behagelig og er neesten Service skal ikke kun veere
det Vlgtlgste afoalt. Vores smukt at se pé’ men Ogsé

FESTUDLEJNINC valg er faldet pa den stol, fungere. Glasset skal have

vi selv foretraekker. Vores en god balance, kniven skal
borde er gode og stabile veere skarp - alle detaljer er

SERVICEUDLEJNING og de findes i runde, vigtige. Udvalg af bestik
ovale eller rektanquleere og splivtgj er udvalgt efter

udgaver. kvalitet og design.

50 PERSONER

Telt 6x9 incl. gqulv
Service 50 pers
Borde & stole
Lys
Duge og servietter
Levering & forsikring

"Den Populeere”
buffet

50 personer

Se flere priseksempler
pa
www.vip-teltudlejning.dk



Restaurant
Kokken & Tyren
gnsker jer en
fantastisk fest!

Py /@ Sd mere pa
421" kokkenogtyren.dk

e,

Praktisk info

MINIMUMSBESTILLING
Vi har en minimumsbestilling pa 10 kuverter pa alle buffeter, menuer, tapas m.m.

BESTILLING
Du kan bestille pr. telefon eller pa mail. Vi anbefaler, at du bestiller maden i god
tid - men vi er ogsa fleksible og kan handtere ordrer, som kommer frem til 2
dage fgr arrangementet. Er der mindre end 3 dage til den gnskede leveringsda-
to, bedes du kontakte Kokken & Tyren pé 57 64 Ol Ol for at afgive din ordre. Nar
du bestiller med mindre end 8 dage til levering, er din ordre bindende. Du mod-
tager altid en ordrebekreeftelse via mail, efter din bestilling. Har du ikke modtaget
din endelige ordrebekraeftelse bedes du ringe til os.

LEVERING
Vi leverer gerne maden til din fest. Det er afstanden fra vores kgkken i Ringsted
der bestemmer prisen for levering. Du vil fa oplyst prisen nar du bestiller. Vi leve-
rer maden pa festdagen og i god tid.

Bestilling og Kontakt Spargsmal?
Kokken & Tyren Du er altid velkommen til at
Negrregade 38 ringe til os hvis du har nogen
DK 4100 Ringsted spgrgsmal, har specielle gnsker
mail@kokkenogtyren.dk til maden eller gnsker
CVR DK 28497334 et uforpligtende tilbud

TIf. 57 64 Ol Ol pa mad ud af huset.



Laes mere om restaurant
Kokken & Tyren

pa
kokkenogtyren.dk
facebook

# kokkenogtyren

g ;-\. ¥



